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1. Сводные данные по бюджету времени (в часах для специальности) 

Курсы Обучение по 
дисциплинам и 

междисциплинарным 
курсам 

Учебная 
практика 

Производственная 
практика Самостоятельная 

работа 

Промежуточная 
аттестация и 

консультации 

Государственная 
(итоговая) 
аттестация 

Всего 
(по 

курсам) 
Каникулы 

(нед) 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 
I курс 1270 72 72 10 52 0 1476 11 

II курс 928 252 252 24 56 0 1512 10 

III курс 684 324 324 44 28 72 1476 2 

Всего 2882 648 648 78 136 72 4464 23 

График учебного процесса 

Курсы семестр (недели) 2 семест (недели) Курсы 
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 

1 K К Уп Уп пп пп К К К К К К К К К 
2 Уп Уп Уп Уп Уп К К Уп Уп пп пп пп пп ш пп пп К К К К К К К К 
3 Уп Уп Уп пп пп Уп Уп К К Уп Уп Уп Уп пп пг пп пп пп пп пп III III 

2 



2. План учебного процесса 

Учебная нагрузка обучающихся (час.) Распределение учебной нагрузки по курсам и семестрам (час. в 
семестр) 

Во взаимодействии с преподавателем I курс II курс III курс 
Нагрузка на дисциплины и МДК 

В 
т.ч 

« о ж б 

И
нд

ек
с 

Наименование циклов, дисциплин, 
профессиональных модулей, МДК, 
практик 

Формы 
промежут 
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и 
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уч
е!

 

К
он

су
ль

та
ци

и 

П
ро

м
еж

ут
оч

на
я 

ат
те

ст
ац

ия
 

1 
се

м 
17

 н
ед

. 

2 
се

м 
24

не
д.

 

3 
се

м 
17

 н
ед

. 

4 
се

м 
25

 н
ед

. 

5 
се

м 
.1

7 
не

д.
 

6 
се

м 
.2

4 
не

д.
 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 

ОП Общеобразовательная 
подготовка -/6/5 1476 0 1416 480 936 322 0 0 30 30 508 592 170 134 72 

0.00 Общеобразовательный цикл -/6/5 1476 0 1416 480 936 322 0 0 30 30 508 592 170 134 72 

ОУД.01 Русский язык -,Эком 140 0 134 34 100 16 0 0 6 6 68 
72 

ОУД.02 Литература 108 0 102 78 24 12 0 0 40 68/8 
ОУД.03 Математика -,-,Э 190 0 178 32 146 70 0 0 6 6 68 82 40 
ОУД.04 Иностранный язык 

-,ДЗ 72 0 72 16 56 10 0 0 0 0 34 38 
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ОУД.05 Информатика 
-,ДЗ 76 0 76 16 60 38 0 0 0 0 42 34 

ОУД.06 Физика Э 76 0 64 30 34 22 0 0 6 6 76 

ОУД.07 Химия -,Э 144 0 132 36 96 96 0 0 6 6 52 92 

ОУД.08 Биология -,-,Э 144 0 132 86 46 20 0 0 6 6 68 52/8 24 

ОУД.09 История 
-,ДЗ 132 0 132 58 74 0 0 0 0 0 32 100 

ОУД.10 Обществознание 
ДЗ 72 0 72 24 48 6 0 0 0 0 72 

ОУД.11 География 
-,ДЗ 72 0 72 24 48 10 0 0 0 0 40/8 32 

ОУД.12 Физическая культура З,ДЗ 114 0 114 2 112 0 0 0 0 0 34 80 

ОУД.13 Основы безопасности 
жизнедеятельности ДЗ 68 0 68 26 42 22 0 0 0 0 68 

ОУД.14 Индивидуальный проект защита 32 0 32 14 18 0 0 0 0 0 32 

ОУДВ 01 Родная литература К.Р. 36 0 36 4 32 0 0 0 0 0 36/8 

ОП.00 Общепрофессиональные 
дисциплины -161-

566 8 558 190 368 318 0 0 0 0 34 68 116 146 76 126 

ОП.01 Основы товароведения 
продовольственных товаров ДЗ 

34 0 34 20 14 14 0 0 0 0 34 

ОП.02 
Основы микробиологии, 
физиологии питания, 
санитарии и гигиены 

ДЗ 
34 0 34 12 22 22 0 0 0 0 34 

ОП.03 Техническое оснащение и 
организация рабочего места ДЗ 

34 0 34 12 22 22 0 0 0 0 34 

ОП.04 
Экономические и правовые 
основы производственной 
деятельности 

К.Р. 
34 0 34 12 22 34 0 0 0 0 34 

ОП.05 Безопасность 
жизнедеятельности К.Р. 36 0 36 10 26 26 0 0 0 0 36 

ОП.06 
Иностранный язык в 
профессиональной 
деятельности 

К.Р. 
60 0 60 2 58 58 0 0 0 0 26 34 

ОП.07 Основы калькуляции и учета ДЗ 34 0 34 12 22 34 0 0 0 0 34 
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ОП.08 
Этика и психология 
профессиональной 
деятельности 

ДЗ 
34 0 34 14 20 10 0 0 0 0 34 

ОП.09 Физическая культура З,З,ДЗ 86 0 86 4 82 0 0 0 0 0 22 26 20 18 

ОП.10 Основы Финансовой 
грамотности К.Р. 

34 0 34 18 16 8 0 0 0 0 34 

ОП.11 
Татарский язык в 
профессиональной 
деятельности 

К.Р. 
60 4 56 28 28 28 20 36(4) 

ОП.12 

Основы рисования и 
лепка/эстетика и дизайн 
оформления кулинарных 
изделий 

К.Р. 

52 4 48 24 24 28 0 0 0 0 48(4) 

ОП.13 Охрана труда К.Р. 
34 0 34 22 12 34 0 0 0 0 34 

ПМ.00 Профессиональный цикл -/ 17/10 2350 70 908 314 594 1370 1296 16 60 70 204 326 620 536 594 

ПМ.01 

Приготовление и подготовка к 
реализации полуфабрикатов 
для блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента 

-/2/2 274 10 104 34 70 

248 

144 4 12 70 204 

МДК.01.01 

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
хранения кулинарных 
полуфабрикатов 

ДЗ 
36 36 12 24 36 36 

МДК.01.02 
Процессы приготовления, 
подготовки и реализация 
кулинарных полуфабрикатов 

-,Э 
88 10 68 22 46 68 4 6 34 54 

УП.01 Учебная практика ДЗ 72 72 72 0 72 

ПП.01 Производственная практика ДЗ 72 72 72 72 
ПМ.01.Э Экзамен по модулю Эм 6 6 6 

ПМ.02 

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок 
разнообразного ассортимента 

-/3/2 474 10 196 80 116 

448 

252 4 12 148 326 
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МДК.02.01 

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок 

ДЗ 

38 38 14 24 38 38 

МДК.02.02 

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок. 

-,Э 

178 10 158 66 92 158 4 6 38 140 

УП.02 Учебная практика -,ДЗ 144 144 144 0 0 72 72 

ПП.02 Производственная практика ДЗ 108 108 108 0 0 108 
ПМ.02.Э Экзамен по модулю Эм 6 6 6 

ПМ.03 

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок 
разнообразного ассортимента 

-/3/2 

418 10 140 50 90 392 252 4 12 178 240 

МДК.03.01 

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок 

ДЗ 

38 38 14 24 38 38 

МДК.03.02 

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок 

-,Э 

122 10 102 36 66 102 4 6 32 90 

УП.03 Учебная практика ДЗ 
108 108 108 0 0 108 

ПП.03 Производственная практика ДЗ 144 144 144 0 0 144 
ПМ.03.Э Экзамен по модулю Эм 6 6 6 

ПМ.04 

Приготовление, оформление 
и подготовка к реализации 
холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков 
разнообразного 
ассортимента 

-/4/1 

354 10 158 52 106 338 180 6 54 300 

МДК.04.01 

Организация приготовления, 
подготовки к реализации 
холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков 

ДЗ 

36 36 12 24 36 36 
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МДК.04.02 

Процесс приготовления, 
подготовки к реализации 
холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков 

-,ДЗ 

132 10 122 40 82 122 18 114 

УП 04 Учебная практика ДЗ 108 108 108 108 

ПП.04 Производственная практика ДЗ 72 72 72 72 
ПМ.04.Э Экзамен по модулю Эм 6 6 6 

ПМ.05 

Приготовление, оформление 
и подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
разнообразного 
ассортимента 

-/3/1 

500 20 186 62 124 494 288 6 156 344 

МДК.05.01 

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
хлебобулочных мучных 
кондитерских изделий 

-,ДЗ 

154 20 134 44 90 154 84 70 

МДК.05.02 Эстетика и дизайн мучных 
кондитерских изделий К.Р. 52 52 18 34 52 52 

УП.05 Учебная практика -, ДЗ 
144 144 144 72 72 

ПП.05 Производственная практика ДЗ 144 144 144 144 
ПМ.05.Э Экзамен по модулю Эм 6 6 6 
ПМ.06 Приготовление, оформление 

и подготовка к реализации 
горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок, напитков 
народов Поволжья 

-/2/2 

330 10 124 36 88 304 180 4 12 80 250 

МДК.06.01 Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
национальных блюд народов 
Поволжья 

-,Э 

144 10 124 36 88 124 4 6 80 64 

УП.06 Учебная практика ДЗ 72 72 72 72 
ПП.06 Производственная практика ДЗ 108 108 108 108 
ПМ.05.Э Экзамен по модулю Эм 6 6 6 

Промежуточная аттестация 
и консультации 

136 
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Г И А Государственная итоговая 
аттестация 
(демонстрационный 
экзамен) 

72 2 нед. 

Всего 4464 78 2882 984 1898 
2224 

1296 46 90 612 864 612 900 612 864 

Практическая подготовка 2224 

В
се

го
 

Дисциплин 
и МДК 

39 
12 13 13 10 6 8 

В
се

го
 

учебной 
практики 

648 
0 72 180 72 180 144 

В
се

го
 

производств 
. Практики 

648 
0 72 0 252 72 252 

В
се

го
 

консультаци 
и 

46 6 30 24 24 18 24 

В
се

го
 

Экзамены 
90 

6 30 24 24 22 24 

В
се

го
 

Самостоятел 
ьная работа 

78 
0 10 10 14 20 24 

В
се

го
 Количество 

экзаменов 
18 

1 4 2 4 3 4 

В
се

го
 

зачетов 28 3 5 5 5 4 6 
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